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OBJETIVO
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METODOLOGIA

52 muestras uva tinta

Entrada en bodega

/ parcelas viticolas

ades de uva

3 variec

3 vendimias
2021,2022 y 2023

Andlisis de aminodcidos y poliaminas por UPLC-DAD

Relacion entre variables independientes (parcelas y

afiadas) y dependientes (concentracion)

MANOVA y PCA
PCA permite diterenciar las muestras por variedad y afiada, y cierta agrupacidn en funcién de las distintas parcelas
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Vendimia 2023 — mayor contenido de aminodcidos, en Tempranillo — mayor concentracion Cabernet Sauvignony Merlot — mayor

general, y de amonio. También mds concentracion de

putfrescina.
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La variedad de la uva y la afiada tienen gran intluencia en el

contenido de aminodcidos y poliaminas, siendo necesarios

mds estudios para determinar
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