
El lúpulo: más allá de la cerveza 

: La vid: la uva y sus disfraces. Iniciación a la cata

Y aquí empezó todo…¿Conoces estas semillas?

Frutos Secos: Un mundo secreto por descubrir

Subproductos agroalimentarios: una cascada de riqueza

¿SABES QUÉ ES un biofertilizante? Proyecto WALNUT, cerrando los
ciclos de aguas residuales y recuperando nutrientes

9 DE MAYO: INNOVACIÓN Y OPTIMIZACIÓN DE PROCESOS

**Aforo máximo 25 personas

La ganadería, ¿Sabías qué?

¿Qué comen los peces?

Talleres para el público en general 

Come fruta Come Salud: iniciación a la cata de fruta

Talleres para el público en general 

PROGRAMACIÓN DE
ACTIVIDADES

 10  DE MAYO: INNOVACIÓN GANADERA

Los Microorganismos en los alimentos, esos pequeños grandes gigantes 

Taller degustación: Descubriendo sabores en queso

**Aforo máximo 25 personas

11:30 h / 16:30 h | 

12:00 h / 17:00 h | 

12:30 h / 17:30 h | 

13:30 h / 18:30 h | Taller degustación: diferencia sabores de
productos curados cárnicos

11 DE MAYO: BIOECONOMÍA AGROALIMENTARIA

11:30 h / 16:30 h | 

11210 h / 17:10 h | 

11:30 h / 17:30 h | 

12:00 h / 17:00 h | 

12:30 h / 16:30 h | 

Talleres para el público en general 

 12  DE MAYO: INNOVACIÓN EN AGRICULTURA
Talleres para el público en general 

11:30 h / 17:30 h | 

12:00 h / 17:00 h | 

1230 h / 16:30 h | 

**Aforo máximo 25 personas


