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PLIEGO DE CONDICIONES DE LA DOP «<ABADIA
RETUERTA»

Publigggién Fecha envio
Decision .
Revisién Fe_c_ha Motivo Favorable (.COM) En vigor (%)
Solicitud Expediente E-Am- (DOUE)
EE.MM -
brosia
Solicitud de proteccion e inscripcion en el re- 12/09/2018 PDO- 22/5/2018
0 01/08/2014 gistro comunitario de la DOP «ABADIA RE- 22/05/2018
ES-02481 (31/05/2022)
TUERTA»
Solicitud de modificacién normal para adap- 11/10/2022
1 22/07/2022 tar el apartado 2b) de caracteristicas organo- 05-08-2022 PDO-ES-02481- 5/8/2022
|épticas al analisis sensorial conforme a la AMOL (6/1/2023)
Norma ISO 17025.

(*) Las modificaciones “normales” de los pliegos de condiciones entran en vigor con la publicacién de la decisién favorable de la
Autoridad competente; es decir, en el caso de las DOP de Castilla y Leon, al dia siguiente de la publicacion en «B.O.C. y L.» de la resolucion de
aprobacion por el ITACyL. En el resto de la Unién, entran en vigor con la publicacién en el DOUE o en eAmbrosia de la decisiéon de la Comision
Europea.
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PLIEGO DE CONDICIONES DE LA DOP «<ABADIA
RETUERTA»

1. Nombre a proteger.
El nombre geografico a proteger es kABADIA RETUERTA».

2. Descripcién del vino.

Los vinos amparados por la DOP «<ABADIA RETUERTA» pertenecen a la

categoria 1 “Vino”, de acuerdo con el Anexo VII, Parte II, del Reglamento
(CE) n° 1308/2013.

a) Caracteristicas analiticas.
Pardmetro analitico (*) VINOS BLANCOS VINOS TINTOS
Grado alcohdlico volumétrico total (%) >=12,0 >=12,0
Grado alcohdlico volumétrico adquirido (%) >=12,0+0,3 >=12,0+0,3
Aziicares reductores totales (g/) <5,0 <5,0
(meq/) >=60,00 >=60,00
Acidez total
(g/1 Ac Tartarico) >=45 >=45
Acides (meq/D <=16,7 <=16,7
voldtila) (g/1 Ac Acético) <=1,0 <=1,0
Anhidrido sulfuroso total <200 <150
(mg/l)
Indice de Polifenoles Totales (tintos) (IPT) - >=35

(*) Los pardametros analiticos no establecidos en el presente documento se ajustardn a la legislacion de Ia (UE)
aplicable.
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b) Caracteristicas organolépticas.
e Vinos Tintos

- Fase visual: Limpio y/o brillante, de intensidad capa de intensidad
media o alta y tonalidad desde rojo violaceo a rojo teja.

- Fase olfativa: Notas afrutadas de frutas rojas y/o negras y, en el
caso de envejecimiento en madera, balsamicas y/o especiadas y/o
tostadas.

- Fase gustativa: Vinos de estructura y persistencia media a alta.
Equilibrado en alcohol-acidez. Aroma retronasal de fruta en
coexistencia con aromas de crianza, en su caso.

e Vinos Blancos

- Fase visual: Limpio y/o brillante, de color pajizo-paja amarillo,
amarillo verdoso o dorado.

- Fase olfativa: Notas afrutadas de hueso y/o arbol y/o tropical y/o
citricos.

- Fase gustativa: Acidez equilibrada y sin aristas. Aroma retronasal
a fruta de hueso y/o arbol y/o tropical y/o citricos.

3. Practicas Enoldgicas Especificas.
a) Practicas de Cultivo.

La formacion de la cepa se efectuara mediante el sistema de formacién en
espaldera o mediante el sistema tradicional en vaso y sus variantes, respetando
una densidad minima por hectarea de 1.000 cepas/ha y maxima, de 5.000
cepas/ha.

b) Practicas Enolégicas.

b.1) Condiciones de elaboracién del vino.
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e Vino Tinto Monovarietal.

El vino tinto monovarietal se elaborara exclusivamente con una de las
variedades tintas autorizadas incluidas en el apartado 6 del presente pliego.
Duracion de la maceracion entre 6-30 dias. Vinificacion tradicional. Uso de
levadura y bacteria autéctona.

e Vino Tinto Multivarietal.

La vinificaciéon se realizara de forma individualizada por variedad de uva,
efectuando posteriormente un “coupage” o mezcla multivarietal. De igual manera
se podran mezclar variedades en una misma cuba para ser vinificadas. Esta
mezcla se realizara con las variedades tintas admitidas en el punto 6 del presente
pliego. Duracién de la maceraciéon entre 6-30 dias. Uso de levadura y bacteria
autoctona.

e Vino blanco Mono varietal o Multivarietal.

La vinificaciéon se realizara de forma individualizada por variedad de uva,
efectuando posteriormente un “coupage” o mezcla multivarietal. De igual manera
se podran mezclar variedades en una misma cuba para ser vinificadas. La mezcla
multivarietal se realizara con las variedades blancas admitidas en el punto 6 del
presente pliego. Maceracion corta de los hollejos, posterior prensado y desfangado
en frio. Uso de levadura autéctona.

b.2) Condiciones de envejecimiento.
La duracion del envejecimiento sera:

e Vino Tinto Monovarietal: envejecimiento en barrica de roble minimo
de 12 meses.

e Vino Tinto Multivarietal: envejecimiento en barrica de roble minimo
de 6 meses.

e Vino Blanco Multivarietal: maduracion en depodsito de acero o
envejecimiento en barrica de roble minimo de 3 meses.
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c)

Restricciones en la vinificacion.

El coeficiente de transformaciéon de uva/vino serda como méaximo del 75% (75

litros de vino por cada 100 Kg de uva) en variedades tintas y de 75 % (75 litros de

vino por cada 100 Kg de uva) en blancas.

4. Delimitacion de la Zona geografica.

1.- La zona geografica delimitada pertenece al término municipal de Sardén de

Duero, en la provincia de Valladolid, sita dentro del poligono 2 incluye las

siguientes parcelas: parcela 1, parcela 4, parcela 5, parcela 6, parcela 8, parcela 9,

parcela 10, parcela 13, parcela 14 y parcela 9000, referidas al Sistema de

Informacién Geogréafica de Parcelas Agricolas (SIGPAC), publicado a la fecha de

la Decision Favorable de la Autoridad competente, constituyendo una superficie

continua de terreno.

Poligono Parcela Superficie (ha)
2 1 146,69
2 4 73,06
2 5 116,6
2 6 55,82
2 8 30,12
2 9 9,44
2 10 10,12
2 13 2,99
2 14 115,21
2 9000 0,44
Total (ha) 560,49
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2.- La elaboracién y envejecimiento de los vinos protegidos por la DOP «<ABADIA
RETUERTA» se realizaran exclusivamente en la bodega enclavada en la zona
delimitada en el punto anterior.

5. Rendimientos Maximos.

1.- Los rendimientos maximos admitidos por hectarea seran los siguientes:

- Variedades tintas, un maximo de 8.000 kg/ hectarea.
- Variedades blancas, un maximo de 8.000 kg/ hectarea.
No pudiendo obtenerse mas de:
- Variedades tintas, un maximo de 60 hectélitros/hectarea.
- Variedades blancas, un maximo de 60 hectdlitros/hectarea.

2.- La totalidad de las uvas procedentes de parcelas cuyos rendimientos
maximos por hectarea superen los limites admitidos precitados, no podran
destinarse a la elaboracion de vino protegido por la DOP «ABADIA RETUERTA».

3.- Las fracciones de mostos o vinos obtenidos por presiones en las que se supere
el rendimiento maximo de extraccién establecido en el apartado 3.c) del presente
Pliego de condiciones, no podran ser destinadas a la elaboracion de vino protegido
por la DOP «<ABADIA RETUERTA».

6. Variedades de Vid admitidas.

- Variedades tintas: Tempranillo, Cabernet Sauvignon, Syrah, Merlot,
Garnacha, Graciano, Malbec, Cabernet Franc Pinot Noir y Petit
Verdot.

- Variedades blancas: Sauvignon Blanc, Gewilirztraminer, Riesling,
Godello, Albillo Mayor y Verdejo.

7. Vinculo con la Zona geografica.
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a) Zona geografica (factores naturales y humanos).
a.1) Factores naturales:

La zona geografica delimitada consta de 560,49 hectareas, constituyendo una
superficie continua de terreno. Se encuentra ubicada en el lugar geografico que
histéricamente se ha denominado «Abadia Retuerta», que hace referencia al
paraje formado por las extensas tierras que rodeaban el Monasterio de Retuerta.
Segun la segunda acepcién del Diccionario de la Real Academia de la Lengua
Espanola, “abadia” es una “Iglesia y monasterio con territorio propio regidos por
un abad”. Las tierras que constituyen este territorio procedian de las donaciones
que recibian los monasterios por parte de la nobleza y realeza que, en el caso de
«Abadia Retuerta», constan desde el ano 1.143. El valle del Duero se convirtié en
una zona de asentamientos monasticos tras la ocupacién musulmana. Estos
asentamientos no sélo se utilizaron como foco de evangelizaciéon, sino que
cumplian ademas una importante labor econémica impulsando la ganaderia y la
agricultura. Este territorio, gracias a la presencia de estos grandes monasterios,
empezara a emerger desde el punto de vista agropecuario, siendo especialmente
significativa su vinculacién con el vino, que todavia hoy en dia perdura.

La zona geografica «Abadia Retuerta» tiene como limites naturales, el rio Duero
hacia el norte y el Monte de “El Carrascal” hacia el sur, ambos parajes protegidos,
considerados LIC (lugar de interés comunitario).

«Abadia Retuerta» se encuentra ubicada en un marco singular. Se emplaza en
la cuenca mas estrecha del valle que el rio Duero conforma a su paso por la
provincia de Valladolid, formando un meandro en cuya terraza de ribera se asienta
la zona geografica delimitada, estando sumida entre dos paramos calizo margosos
de mayor cota (880 m) muy préximos entre si, que delimitan el valle tanto en el
norte como en el sur, asi como por la presencia de masas arbéreas de bosque de
encina y pino albar en el margen sur, este y oeste de la zona delimitada, que
actian como regulador de la humedad. En definitiva, la zona esta perfectamente
delimitada por elementos fisicos, quedando el area de «Abadia Retuerta» en su
interior.

Clima:

El clima de «Abadia Retuerta» tiene un marcado caracter continental, con
influencia de la nubosidad del Atlantico, y pluviometria moderada, con veranos
secos. Flanqueado de un costado por el rio Duero que hace de “barrera”, y de otro
lado por el paramo, se sitiia en una zona climatica muy particular.
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Se han estudiado los datos de los observatorios meteorolégicos existentes en la
zona, tomando como referencia una estacién ubicada en una finca colindante, al
otro lado del rio (Granja Sardén) y otra sita en Tudela de Duero, el pueblo méas
cercano de los incluidos la IGP Castilla y Leén, a unos 12 Km de distancia.

En la tabla 1 se observa que las temperaturas son elevadas en verano y bajas
en invierno, contando con una oscilacion térmica importante; en “Abadia
Retuerta», por ejemplo, se han registrado maximas absolutas de 42° C y minimas
absolutas de -20° C.

Tabla 1.- Temperaturas medias mensuales (°C)

ESTACION E|F|[Mz|AD|My|[In| | Ag| S| O| N]| D
Sardén (Granja) 27| 41| 66| 86 |127]166| 20 [195]| 164 | 11,7| 62 | 33
ABADIARETUERTA| 31 | 48 | 62 | 88 | 125 17 [205| 199| 165| 11,8 | 6,3 3
Tudela de Duero 31| 47 ] 76 |101] 138 184|216 208|176 125| 65 | 34

Comparando las temperaturas, se observa que en «Abadia Retuerta» son casi
un grado mas bajas que en el proximo municipio de Tudela de Duero e incluso en
el mismo Sardoén existen diferencias térmicas apreciables.

El ciclo vegetativo de la vid en «Abadia Retuerta» es por tanto el mas corto, y es
una de las condiciones que hacen exclusivo el cultivo de la vid.

La gran duracién del periodo frio conduce evidentemente, a incrementar los
riesgos de heladas con la apariciéon de temperaturas por debajo de 0° C. «Abadia
Retuerta» vuelve a ser la estacion limitante con mas riesgo de hielo, y periodo libre
de heladas mas corto.

Los datos de precipitaciones medias de los pueblos limitrofes (Tabla 2) nos
indican que se trata de una regién bastante homogénea, con una pluviometria
media anual en torno a los 450 mm. Aunque sea «Abadia Retuerta» la que mas
agua recoge con 4 90 mm al ano, es también la mas inconstante estacionalmente
con escasos aportes en la época veraniega, generando déficits hidricos acusados
ya que la evapotranspiracién potencial (ETP) es alta.

Tabla 2.- Temperaturas v Precipitaciones Medias Anuales
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ESTACION T.M.A. (°C) P.M.A. (mm)
Sardén (Granja) 10,7 450,3
ABADIA RETUERTA| 10,8 489,8
Tudela de Duero 11,7 4433
Valbuena de D. - 475,1
Quintanilla de O. - 435,9
Pefiafiel - 475,4

Analizando todos los datos climaticos, se puede establecer en «Abadia Retuerta»
una zona mesoclimatica, delimitada por la cuenca del Duero, que actiia como
barrera térmica con Granja Sardon, y las altas cotas del paramo de Quintanilla.

Este encuadre provoca unas caracteristicas climaticas particulares, donde
interfieren las corrientes de aire mas frio que vienen del paramo, situado a casi
900 m, con la humedad del rio Duero situado en una cota de 725 m.

Nos encontramos, entonces, con una zona aislada, fresca, con altos riesgos de
heladas, con unos valores relativamente bajos en los indices bioclimaticos viticolas
que permite una buena maduracién con unas uvas muy equilibradas y con un gran
potencial para vinificaciéon.

Suelos-

«Abadia Retuerta», pertenece a la gran Meseta Septentrional espanola que
consiste en un gran zocalo antiguo arrasado, y en parte recubierto por los
sedimentos terciarios.

Existe una gran diversidad de tipos de rocas (conglomerados, arenas, margas
con y sin yeso, arcillas y calizas) y de unidades morfolégicas (paramo, cuestas,
laderas y terrazas y campifias) que se hacen més complejas a causa de una
singularidad muy importante en «Abadia Retuerta» desde el punto de vista del
vinedo: la cobertera de arenas cuyo espesor puede variar desde centimetros hasta
varios metros. Esta cobertura arenosa a menudo “oculta” suelos de una enorme
diversidad.

Los suelos dentro de «Abadia Retuerta» son homogéneos en cuanto a pH, de
alcalinidad débil, bajos niveles de materia organica, de textura arenosa a franco
arcillosa, con predominio en casi toda la superficie de alto nivel de porcentaje de
arenas, aunque subiendo los niveles de arcilla conforme nos acercamos a la
superficie de ladera. En general, presentan bajos niveles de carbonatos totales y
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caliza activa, los cuales crecen conforme se sube la cota.

a2) Factores Humanos:

Los vinedos son conducidos en espaldera, salvo el que esta situado frente a la
Abadia, que por motivos estéticos se conduce en vaso. Existen 2 tipos de podas,
guyot (Sauvignon Blanc, Merlot y Cabernet Sauvignon) y cordén Royat (resto de
variedades). La poda guyot se emplea en variedades de racimo pequefio, mientras
que el cordén nos permite regular mejor la produccién en el resto de variedades.
Se realiza la poda en verde, una vez que las vinas brotan, operacién necesaria
para un ajuste de los rendimientos del vifiedo. Aunque los rendimientos maximos
propuestos son de 60 HI/Ha, los reales no superan los 40 HI/Ha de media, debido
a estas practicas en el vinedo. Los bajos rendimientos y las caracteristicas fisicas
de «Abadia Retuerta» son un factor de calidad y tipicidad.

Tras anos de trabajo en el vinedo, la amplia diversidad de variedades que se
han plantado, se han adaptado al “terrufio” (“terroir”’) de «Abadia Retuerta»
ofreciendo sus cualidades diferenciales y sus peculiaridades.

Ademas de este amplio mapa varietal, se ha llevado a cabo un trabajo muy
importante de seleccién sobre las poblaciones microbiotas propias que residen de
forma natural en los vifledos (responsables de las principales reacciones
bioquimicas de los vinos), ya que se dan en la zona las caracteristicas
edafoclimaticas adecuadas para su adaptacion y persistencia.

De esta forma, se han aislado en «Abadia Retuerta» diversos microorganismos
indigenas del vifiedo, entre los cuales estan la levadura autéctona “Saccharomyces
v. cerevisiae subsp. cerevisiae” y la bacteria autéctona “Oenococcus oeni”, que se
incorporan al proceso de vinificacién cada inicio de vendimia.

El manejo de la uva en la recogida y durante la vinificacién en «Abadia
Retuerta» también se diferencia del tradicional que se utiliza en zonas
circundantes. Se realiza por gravedad, una forma de trabajo en la que se evita el
uso se las bombas, favoreciendo el desarrollo de los procesos naturales propiciando
una elaboracién mas respetuosa y cuidadosa. Del mismo modo, la utilizacion de la
microbiota autdoctona fermentativa, produce vinos perfectamente identificables
con el “terruno” (“terroir’) de donde proceden y que mantienen mejor los aromas
frutales y dan mayor estabilidad al color.
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b) Calidad y Caracteristicas del producto debidas fundamentalmente o
exclusivamente a la zona geografica.

Los vinos elaborados en «Abadia Retuerta» tienen unas caracteristicas singulares
debido a las particularidades del espacio geografico del que provienen:

1) El clima extremo y la oscilacién térmica acusada dia noche, permiten una
lenta y precisa maduracion de la uva que proporciona vinos de alta intensidad
colorante, vinos con volumen, estructurados con altos niveles de compuestos
polifendlicos como son los antocianos.

2) La textura y composicién de los suelos y sus nutrientes, asi como la
proximidad del rio en una zona de limitada pluviometria, aportan a los vinos un
caracter firme y un adecuado equilibrio entre acidez-alcohol y pH.

3) El uso de levaduras autéctonas que proceden del propio vifiedo desarrolla
una personalidad propia (tipicidad), un complejo perfil aromatico, limpio, tanto
frutal como floral, fresco con notas muy singulares de monte bajo mediterraneo y
balsamicos (hierbas aromaticas (tomillo, lavanda), jara) que recuerdan a las de la
vegetacion del entorno que protege a las parcelas de vifia y que ofrece una
caracteristica distinguible frente a los vinos de zonas limitrofes.

4) El uso de la gravedad en todos los procesos de vinificacién nos permite un
desarrollo mas suave y natural de la elaboraciéon que tiene como resultado una
expresion en boca mas amplia y frutal, mayor persistencia aromatica, asi como
una estructura tanica mas fina y menos rustica que los vinos del entorno.

5) Las caracteristicas anteriores confieren una gran aptitud para la crianza y
envejecimiento, tanto en barrica como en botella para vinos tintos. Como se ha
podido comprobar desde las primeras elaboraciones en 1.996.

La elaboraciéon de vinos blancos es bastante inusual en la zona, debido a la altitud
y el clima extremo, pero algunas de las parcelas en «Abadia Retuerta», bien
protegidas por la vegetacion, proximas al rio Duero y con suelos mas sueltos y de
grava nos permite el cultivo con éxito de variedades blancas.

Los vinos blancos son por tanto una rareza en el valle del Duero. En «Abadia
Retuerta» se ha conseguido una excelente madurez de algunas variedades blancas
y sus vinos presentan un brillante color pajizo y destellos dorados. La nariz es
compleja e intensa, a frutas de hueso con matices de pifia y pomelo, y ligeros
tostados. Destaca su volumen y untuosidad en boca. Tras el paso por barrica se
obtiene un sabor fresco y citrico, ahumado, ligeramente especiado.
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c-1) Nexo Causal entre zona geografica y las caracteristicas del producto.

El excepcional enclave natural que ofrece «Abadia Retuerta» en el estrecho valle
del Duero, donde se acumula el aire frio y la humedad, junto a la proteccion que
ofrecen el meandro del rio y la vegetaciéon del entorno provoca situaciones
climaticas inusuales que a su vez se ven condicionadas por los tipos de suelos
existentes, teniendo una clara influencia en la calidad de la uva producida y por
ende en los vinos resultantes.

La climatologia del periodo estival, y mas concretamente la oscilacién térmica,
asi como la tipologia de suelo arenoso y gravoso que se da en el paraje de «Abadia
Retuerta», permite que durante el dia retorne la radiacion solar hacia el racimo,
y considerarse como terreno calido. Por la noche, el efecto orografico de inversion
térmica de fondo de valle, en el que se acumulan humedad y bolsas frias de aire,
junto con el material arenoso, que tiene un coeficiente de radiacion térmica mas
elevado, hacen que se pierda mas rapidamente temperatura. Todo ello determina
que se produzca un mayor salto térmico dia-noche, lo que tiene una consecuencia
directa en la maduraciéon de las uvas, haciendo que el hollejo sea mas grueso que
en otras zonas del entorno, incrementando su coloracion mediante una mayor
acumulacion de los antocianos totales. Este parametro tiene continuidad en el
vino, ya que tras el proceso de maceracion extracelular fermentativa y post-
fermentativa, aporta una intensidad colorante (IC) alta, asi como un indice de
polifenoles totales (IPT) superior con respecto al resto de vinos producidos en el
entorno. La consecuencia se traduce en la caracteristica mas destacada de los
vinos tintos de Abadia Retuerta: su elevada estructura y persistencia en boca.

La temperatura media anual también varia respecto a zonas circundantes, lo
que influye en una madurez mas pausada, con un ciclo mas largo y unos valores
de acidez mas compensados, al conseguir una madurez tecnolégica mas
equilibrada. Como consecuencia, los vinos resultan con un muy buen equilibrio
acidez-alcohol, con una acidez suficiente y sin aristas.

Las uvas cultivadas en los suelos de Abadia Retuerta, predominantemente
calizos y con bajos indices de materia organica, junto con las practicas culturales,
han permitido albergar microorganismos especificos que han sido capaces de
adaptarse y multiplicarse en el paraje, como parte caracteristica del mismo. Tras
una exhaustiva identificacién, aislamiento y caracterizacién de las cepas de
Iinterés, se ha sabido incorporar esta microbiota al proceso productivo, utilizando
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una levadura autéctona durante el proceso fermentativo, confiriendo a los vinos
de “Abadia Retuerta» unas caracteristicas muy personales y diferentes a las de los
vinos del entorno, vinos con un perfil aromético intenso y fresco (frutos del bosque,
pifia, pomelo, notas florales, exéticas...). Asi mismo, las bacterias indigenas
durante la fermentacion malolactica producen bajos niveles en aminas bidégenas.

Aunque la zona geografica delimitada se incluye dentro de los limites de la IGP
Castilla y Leén sus vinos poseen caracteristicas sustancialmente diferentes,
respecto de éstos, y respecto de los de la colindante DOP Ribera de Duero:

IGP Castilla y Leon “Abadia Retuerta» Diferencias

> 11,0 >12,0 Mayor grado alcohdlico

16.000 Kg 8.000 Kg Menor produccién por
hectarea

< 13,36 meq/l < 16,7 meq/l Mayor acidez volatil

DOP Ribera del Duero “Abadia Retuerta» Diferencias

> 11,0 en blancos >12,0 Mayor grado alcohdlico

> 11,5 en tintos

7.000 Kg 8.000 Kg Mayor producciéon por
hectarea

< 8,33 meq/l < 16,7 meq/l Mayor acidez volatil

En el caso de la DOP «<ABADIA RETUERTA» el solicitante es Unico, ya que se
cumplen las condiciones de la excepcion contemplada en el articulo 95 del
Reglamento (UE) n° 1308/2013. En concreto, seguin el articulo 2.1 del Reglamento
(CE) n° 607/2009:

a) La persona en cuestién es el Unico productor en la zona geogréfica
delimitada. Dentro de la zona delimitada descrita en el apartado 4 solo hay un
productor, y este es también el elaborador. No existen ni otros productores ni otros
elaboradores, por lo que por el momento no hay posibilidad de que se sumen al
proyecto.
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b) El area delimitada se encuentra dentro del 4rea protegida por la IGP
Castilla y Leon y limita con la DOP Ribera del Duero. Sin embargo, esta zona por
su configuracion posee caracteristicas sustancialmente diferentes de las de las
zonas delimitadas colindantes o las caracteristicas del producto difieren de las de
los productos obtenidos en las zonas delimitadas, tal y como se justifica en los
apartados anteriores.

En lo que se refiere a la IGP Castilla y Lebén, aun conservandose las
caracteristicas propias de esta IGP, los vinos de «ABADIA RETUERTA» presentan
unas caracteristicas diferenciales que no tienen el resto de los vinos de la IGP y
que tampoco se encuentran en la DOP Ribera del Duero. Dichas caracteristicas
propias se dan Gnicamente en el territorio delimitado (pago viticola).

En este caracter diferencial influye de forma decisiva el mapa varietal de
«Abadia Retuerta» que es significativamente distinto del que predomina en las
zonas de vinedo mas cercanas. La DOP Ribera del Duero y también las zonas
circundantes a esta DOP en los que se asientan vinedos destinados a la IGP se
pueden considerar practicamente un monocultivo de la variedad Tempranillo en
sus distintas sinénimas. En «Abadia Retuerta», se ha conseguido integrar un
conjunto de variedades (hasta nueve variedades tintas y cinco blancas) que
permiten la obtencion de vinos de coupage o monovarietales de variedades
distintas de Tempranillo. Esto unido a las condiciones agroclimaticas especiales
ya senaladas y a las condiciones de elaboracién basadas en la minima intervencién
definen el perfil propio de los vinos y diferente de los de las zonas préximas.

d) Reseiia historica. Justificacién de que el nombre a proteger es un
nombre geografico.

La extensa bibliografia encontrada coloca a estas tierras como una explotacion
antiquisima y con gran arraigo y tradiciéon en el cultivo de la vid, la Abadia de
Santa Maria de Retuerta, que fue fundada en 1146 por Donia Mayor, cuarta hija
del Conde D. Pedro Anstrez, fundador de la ciudad de Valladolid, contando con un
importante donativo en “terras et vineas”. Testimonio de la donacion de tierras y
vinas lo dan las escrituras en piedra de la iglesia del monasterio. Asi mismo, se
dispone de dos planos datados en 1887 y 1930, que ubican el actual pago o paraje
«Abadia Retuerta», con el convento y las tierras destinadas al cultivo de la vid,
habiendo estando siempre el convento con su abadia dentro del propio pago
viticola.
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En definitiva, el area geografica delimitada en el apartado 4 de este del Pliego
condiciones comprende el territorio sin discontinuidad donde se ubican los
vinedos, la abadia histérica y la bodega de elaboracion, siendo por ello el nombre
geografico mas preciso «Abadia Retuerta», para indicar que son estos terrenos y
no otros limitrofes, que también usan el topénimo Retuerta (como, por ejemplo:
Monte Retuerta).

8. Otros requisitos aplicables.
a)  Marco legal.

e Kl presente Pliego de condiciones.

b) Otros requisitos adicionales.

La vinificacién de las uvas cosechadas en los vifiedos delimitados se realizara
en la bodega ubicada en la zona de produccion.

b.1) Disposiciones respecto al envasado y embotellado.

Todos los vinos amparados que se comercialicen para consumo se expediran
embotellados. Los envases deberan ser de vidrio de las capacidades autorizadas
por la Unién Europea.

No obstante, en determinadas situaciones, se podran utilizar otros tipos de
envase, siempre y cuando garanticen la preservacion de las caracteristicas fisico-
quimicas y organolépticas del producto establecidas en el Pliego de condiciones.

b.2. Disposiciones respecto al etiquetado

1.- El término tradicional al que se refiere el articulo 112, apartado 1, letra a)
del Reglamento (UE) n° 1308/2013 es «VINO DE PAGO». Por tanto, segin lo
dispuesto en el articulo 119, apartado 3, letra a), del citado Reglamento, tal

mencion tradicional podra utilizarse en el etiquetado de los vinos en lugar de la
expresién <KDENOMINACION DE ORIGEN PROTEGIDA».

2.- Los vinos de la DOP «<ABADIA RETUERTA» podran utilizar en el etiquetado
los términos tradicionales « CRIANZA», «KRESERVA» vy «GRAN RESERVA», en
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aplicacién de lo dispuesto en el articulo 112, apartado 1, letra b), del Reglamento
(UE) n° 1308/2013, siempre y cuando cumplan con las condiciones de uso
establecidas en la legislacién vigente y que se contemplan en la base electronica
E-Bacchus.

3.- Asimismo, los vinos amparados por la DOP «ABADIA RETUERTA» podran
hacer uso de la mencion «KROBLE» en el etiquetado, siempre y cuando cumplan
con lo establecido en la legislacion vigente.

9. Verificacién del cumplimiento del Pliego de condiciones
a) ()rgano de control.

La comprobaciéon del cumplimiento del Pliego de condiciones de la DOP
«ABADIA RETUERTA» estar4 garantizada por uno varios organismos de control
en el sentido del articulo 2, parrafo segundo, punto 5, del Reglamento (CE) n°
882/2004, que actien como organismo de certificacién del producto de conformidad
con los criterios establecidos en el articulo 5 de dicho Reglamento.

Estos organismos de control deberan estar inscritos en el Registro de
Organismos de Control de Productos Agroalimentarios de Castilla y Leon, y, por
lo tanto, cumplir la Norma UNE-EN-ISO 17065 o norma que la sustituya.

En la actualidad el organismo de certificacion es:

CCL Certificacion S.L.

C/ Doctor Sanchez Villares n° 6 1° B. 47014-Valladolid
Tfno: +34 983135660; Fax: +34 983135661

Email: info@cclcertificacion.es

b) Tareas de Control.
b.1) Ambito de aplicacion de los controles.
Las tareas de control abarcaran:

- Controles en viniedo.

- Controles en Bodegas.

- Condiciones particulares de control de la vendimia.
- Controles de Producto.
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b.2) Metodologia de los controles.

1.- El 6rgano de control establecera cada ano un plan de control en el que se
definiran las diferentes tareas de control tendentes a verificar el cumplimiento de
lo establecido en el presente Pliego de condiciones, su caracter y frecuencia, todo
ello sin perjuicio de los controles derivados de la existencia de indicios de

irregularidad.

El plan de control comprendera las siguientes actuaciones:

Controles a los viticultores.

Auditorias a bodegas.

Controles en vendimia en vifiedo y en bodega.
Toma de muestras para el control de producto.

2.- Para cada una de estas actuaciones el érgano de control definira en cada

plan el nimero de unidades a controlar (tamafo de la muestra), garantizando la

representatividad respecto al universo de control, asi como los criterios a aplicar

para hacer la seleccién de la muestra, que podra hacerse:

a) Segun muestreo aleatorio puro;

b) Aplicando un analisis de riesgo;

c) sistematicamente; o

d) una combinacién de cualquiera de los anteriores.
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